Wildmenu 16-17-18 november 2007
Aperitief
Trousse- Chemise Brut Blanc

°°°°

Kleurentrio van wildpastei 

of

Winterslaatje met gerookte eendenborst

of

Pompoensoepje met gerookte paling en krokantjes 
°°°°

Gemarineerde haas met wilde paddestoelen en dauphineaardappelen.
of

Hinde kroontje met kardamom, honing en jeneverbessen

of

Everzwijn met Venaissonsaus en puré
°°°°
Salade van sinaasappelen, pompelmoes en mandarijn met vanille.

of

Huisbereide koffiekoekjes parade met koffie
of 

Irish coffee
Prijs menu : 35 €

Wijnen 

Witte wijn :
Domaine De Pellehaud 2003 vin de cote Gascogne
20 €



Domaine du PIN-FRANC Bordeaux 2002

18 €



Brise De Mer Vin de pays Charentais Ile de Re
15 €

Rode wijn :
Jean Voisin Fagouet Saint Emilion Gran Cru 1999
52 €


Lauze Noire vin de pays de la Vallé del’Orb 2001
27 €


Château de la Martigue – Bordeaux 2000

25 €
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